
19.03
Jantar Dia do Pai

Father’s Day Dinner



Amuse-bouche
Cauliflower hummus, São Jorge cheese, hazelnuts
Húmus de couve-flor, queijo de São Jorge, avelãs 

Starter//Entrada
Pleurotus eryngii, grilled fresh cheese, caramelized onion

Cogumelo-do-cardo, queijo fresco grelhado, cebola
caramelizada 

Fish//Peixe
Grilled octopus, chourizo emulsion, sweet potato, mussel and 

curry
Polvo grelhado, emulsão de chouriço, batata-doce, mexilhão

e caril 

Meat//Carne
Calf, wheat croquette, grilled cabbage, smoked peperonata

 Novilho, croquete de trigo, couve grelhada, peperonata 
fumada 

Vegetarian // Vegetarino 
Organic barley, vegetables from the chef’s garden

 Cevada biológica, vegetais da horta    

Dessert//Sobremesa
Passion fruit meringue tart, tamarillo gel

Tarte de maracujá merengada, gel de tomate inglês

68€ per person//por pessoa
4 courses menu with starter, 2 main courses and dessert

Menu 4 pratos com entrada, 2 pratos principais e sobremesa


